- VASSOI PASTO -
—<<3<9g>>—

Disponibile alla reception o su richiesta. entro le ore 17:00 del giorno di arrivo.

:€17,00 - MENU ¢

: €16,00 - MENU ATE: €15,00 - PIATTO UNICO: € 12,00

GLI ANTIPASTI

- Insalata verde e pomodorini.
- Maionesc all'uovo.

- Spuma di fegato d'anatra.
-Rillettes di Le Mans.

- Gazpacho.

FORMAGGI

- Coltivatore di Saint Nectaire (Beillevaire).

- Tomme de la Montagne (Beillevaire).

I DESSERT

- Macedonia di frutta fatta in casa (secondo
disponibilila)

- Frutta di stagione.

- Yogurt semplici o alla frutta.

- Fiocchi di latte.

I PIATTI

CARNI

- Maiale indiano sallalo in padella.

- Pollame saltalo in padella (crema Coteaux du
Layon).

- Pollame al dragoncello.

- Pollo creolo.

- Pollo basco

- Spezzalino di vitello.

- Lasagne di manzo alle spezie dolci.

- Cassoulet con anatra candita e salsiccia.
- Anatra Parmentier.

-Chili con carne.

- Nanliflelte (tartiflette al prete di Nanlais).

- Manzo alla borgognona.

PESCI

- Brandade con 2 pesci.

- Lasagne al salmone e spinaci.

- Pesce shriciolato, panna ed erba cipollin:
- Risollo al pesce.

VEGETARIANO
- Polenta cremosa e ratatouille.
- Chili vegelariano.
- Timballo di verdure.

INSALATA

- Insalatla primaverile: Iz prosciullo.
formaggio, pomodori, vinaigrelte

SUPPLEMENTI

- Vini rossi/rosati/bianchi 25¢l: € 3,50
- Vini rossi/rosati/bianchi 75 cl: € 12,00
- Birre Heineken/Leffe 25 cl: € 3,00
- Badoit 1L / Evian 1,5 L: 2,00
- Perrier 20 ¢l / Coca Cola 33 cl: € 2,00
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